
Terroirs

Terroirs 

Vin de réserve

Dosage

Ce champagne frais et fruité, aux arômes harmonieux de poires et de mirabelles, est assemblé 
avec 20% de vins de réserve élevés en foudre, qui lui confèrent des jolies notes de sous- bois.

Marqué par un bel équilibre et une belle longueur en bouche, il sera idéal à l’apéritif et à tout 
moment de la journée ou de la nuit. 

Origine
50% Pinot Meunier
30% Chardonnay - 20% Pinot Noir

Issu de 8 terroirs de la 
Vallée de la Marne et de 
la Montagne de Reims 

20% en foudre

8 grammes 
de sucre/litre

Brut

Élevage
24 mois sur lies

Récompenses :  Médaille d’or au Concours Mondial de Bruxelles 2025 / 92/100 par James Suckling 
2025 / 16/20 par Jancis Robinson 2025 / Coup de cœur et 2 étoiles au Guide Hachette des Vins  / 90 
points au Wine Spectator / 4 étoiles et Médaille d’Argent au Decanter World Wine Awards


